Speiseplan KW 46 09.11.-13.11.20

Unser Speiseplan gestaltet sich nach:

angelehnt an DGE-Qualitdtsstandart

Montag 09.11.20

Pennea: " mit
Tomaten-
ZucchinisoRe, frisch
geriebener Parmesan,
Salat

Dienstag 10.11.20

Fischstabchenai,c mit
Djuvecreis und
Rahmkohlrabis

Mittwoch 11.11.20

Kartoffelsuppe,
danach
Apfelkicherla,c im
Vollkornmantel mit
VanillesoRes

Donnerstag 12.11.20

gratinierter
Blumenkohla mit
Kartoffelplrees aus
frischen Kartoffeln

Freitag 13.11.20

Klausurtag,
Einrichtung
geschlossen

Nachmittags

Nachmittags

Nachmittags

Nachmittags

Nachmittags

Brotzeit

Brotzeit

Brotzeit

Brotzeit

Allergene: A = glutenhaltiges Getreide; A1 = Weizen, A2 = Roggen, A3 = Gerste, A4 = Hafer, A5 = Dinkel, B = Krebstiere, C = Eier, D = Fische, E = Erdnisse, F = Soja,
G = Milch (einschlieRlich Laktose), H = Schalenfriichte; H1 = Mandeln, H2 = Pistazien, H3 = Haselnuss, H4 = Walnuss, | = Sellerie, J = Senf, K = Sesamsamen,

L = Sulphite, M = Lupinen, N = Weichtiere

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Nitrit, 4 = mit Antioxidationsmittel, 5 = mit Geschmacksverstarker, 6 = geschwefelt, 7 = geschwarzt, 8 = gewachst, 9 = mit Phosphat, 10 =
mit SiRungsmitteln, 11 = enthalt eine Phenylalaninquelle, 12 = coffeinhaltig, 13 = chininhaltig 14 = genetisch verandert

Wir wiinschen Guten Appetit
(Anderungen vorbehalten)



